
BROUW JE EIGEN COCKTAIL

OMGEVING

INSTRUCTIES

Maak je eigen cocktailbar!

MATERIAAL
Snijplank en mes
Blender of keukenrobot 
Citroenpers
Kleurrijke bekers, rietjes, parapluutjes
Fruit, ijsblokjes, 

Spel aankleding: Creëer een tropische sfeer. Zet wat planten bij elkaar en zoek een
vrije tafel waar je genoeg plaats hebt om cocktails te shaken. 

Zoek een aantal recepten online en print ze uit. Om de verhoudingen van de cocktail
goed te meten is het handig om klein borrelglaasjes te gebruiken. Er gaat ongeveer
4cl in zo’n borrelglaasje.

Als je geen zin hebt om een recept te volgen kan je ook zelf een cocktail uitvinden!
Experimenteer met alle smaakjes en ontdek wat goed bij elkaar past en wat niet. 

Tip!  Gebruik voor de sterke smaken de borrelglaasjes, anders wordt de smaak heel
overheersend. 

Sterke smaken:
Grenadine (zoet)
Citroensap (zuur)
Schweppes/ tonic (bitter)

Deze smaken vul je dan weer aan met zachte smaken zoals:
Bruiswater
Sinaasappelsap
Limonade

Tip! Om het helemaal af te maken kan je nog een suikerlaagje op de rand van je
cocktailglas doen. Doe er nog een kleurrijk rietje en een parasolletje bij, wat ijsblokjes
en een halve citroen en drinken maar!


